Protein Bake Mix ar idealisk for att skapa enkla och naringsrika tillagade mellanmal. Med en neutral Néiringsdeklaration ° Naeringsverdi °
smak ar Protein Bake Mix mangsidig och kan anvéndas i bade sota eller salta recept. Protein Bake Mix Declaratia nutritionala

é innehaller en blandning av hdgkvalitativa ingredienser, inklusive vassleprotein for en létt och fluffig Portionsstorek: 24 Porsion: 24 Vi i 24

s konsistens. Denna fardiga produktmix &r det smarta valet for att ldgga till bra néring till dina favoritrecept. ortonsstoriek: 249 orsjon: 249 arimea poriiel. 249

< Protein Bake Mix har ocksa hdgt proteininnehéll och innehéller fiber. Protein Bake Mix &r utan tillsatt socker, | ’ Portioner per behallare: 20 Porsjoner pr.beholderen: 20 N poriintro cutie:20 )
2 utan artificiella smakamnen, glutenfri och lamplig for vegetarianer. Per 1 portion Per 1 portion
? BRUKSANVISNING: For att skapa en naringsrik pannkaka, forvérm en stekpanna pa Ig varme. Blanda 24 g med mellanmjolk* med vatten*
% (3 matskedar) Protein Bake Mix med 30 ml (2 msk) mellanmjolk (1,5 % fett) eller 30 ml (2 msk) vatten. Hall smeten i Pr. porsjon med lettmelk* Pr. porsjon
F mitten av stekpannan och bred ut pannkakan till onskad tjocklek. Stek pa lag varme i 2-3 minuter tills pannkakan har Per100 g Pentru o portie med vann*
o fatt en fin gyllene farg pa undersidan, vand sedan och upprepa pa andra sidan. For fler spannande recept med Protein Pr.100¢g preparata cu lapte Pentru o portie
-

Bake Mix, folj QR-koden nedan.

Farvaras torrt och svalt i val forsluten forpackning.

30 dagars pengarna-tillbaka-garanti. Denna speciellt utformade produkt kan endast kdpas via
Herbalifes oberoende distributdrer.

Protein Bake Mix proteinpulver till bakning. varav: « hvorav: « din care:

Bast fore-datum och tillverkningsnummer: Se behallarens nedre del mattat fett + mettet fett + acizi gragi saturati. .. .. .. 260 099 ..o 069

—-rl
N E'l_l'OVI KT 4 80 e Skanna QR-koden for enkelomattat fett « enumettede fettsyrer «
g mer information acizi gragi mononesaturai. . ................... 340 090 i, 08¢
fleromattat fett « flerumettede fettsyrer «
acizi grasi polinesaturati .. .................... 190 i 050 . oo 05g

Pentru 100 g semidegresat* preparatd cu apa*
Energi + Energi » Valoare energeticd ............ 1563 K. .o 37K 375k
104 keal .. 89kaal

PrOtein Bake MiX Fett « Fett « Grasimi 3717%2;'1 ................ 230, 18

Protein Bake Mix er ideell for & lage enkle og naeringsrike tilberedte mellomméltider. Med en ngytral

smak er Protein Bake Mix allsidig og kan brukes i enten sgte eller salte oppskrifter. Protein Bake Mix er laget Kolhydrat « Karbohydrat « Glucide. ................ 300 90 19
med en blanding av haykvalitets ingredienser, inkludert myseprotein for en lett og luftig konsistens. Denne varav: » hvorav: » din care:
ferdige produktblandningen er det smarte valget for a tilfere god ernzering til favorittoppskriftene dine. sockerarter » sukker  Zaharuri - oo 260w e e TN 069

Protein Bake Mix har ogsa heyt proteininnhold og inneholder fiber. Protein Bake Mix er uten tilsatt sukker
inneholder ingen kunstige smakstilsetninger, er egnet for vegetarianere og er glutenfri.

BRUKSANVISNING: For & lage en naringsrik pannekake, forvarm en non-stick-panne pa lav varme. Bland 24 g

(3 spiseskjeer) Protein Bake Mix med 30 ml (2 ss) lettmelk (1,5 % fett) eller 30 ml (2 ss) vann. Nér den er blandet, hell
roren i midten av pannen og fordel pannekaken til ansket tykkelse. Stek pa lav varme i 2-3 minutter til bunnen er
gyllen, snu pannekaken og gjor det samme pa den andre siden. Bruk QR-koden nedenfor for & finne flere spennende
oppskrifter med Protein Bake Mix.

Fiber « Kostfiber « Fibre .. ................o.oe.
Protein « Protein « Proteine . .
SalteSalteSare ..o

% RI** % RI** % RI**
MINERALER « MINERALE % CR** % CR** % CR**
Kalium + Kalium « Potasiu 1358 mg . 19%...... 326mg... 16%

Opphevares tort og kjolig med lokket pa. Kalcium « Kalsium « Calciu. . ... ... M8mg . 17%...... 100mg... 13%
30 dagers returrett med pengene tilbake. Dette produktet er spesielt sammensatt for Herbalife Fosfor « Fosfor « Fosfor ... - 1042mg. .. - 36%
og er kun tilgjengelig fra deres selvstendige distributarer. | Mangan « Mangan « Mangan.................. 1,3mg 16 %
Protein Bake Mix proteinpulver il baking. Selen + Selen « Seleniu. .................oooiis 27 g . . 12%
Partinummer og best far: Se bunnen av beholderen | Molybden « Molybden « Molibden................ 67yg. .. L 35%. 164g... 32%

* Per portion med en fardig pannkaka (ca 48 g) « Per porsjon med en ferdig pannekake (ca. 48 g) + Pentru o portie de clatite,
gata pregatite (aprox. 48 g)
** Referensintag + Referanseinntak + Consumul de referinta
Innehaller naturligt forekommande socker « Med et naturlig innhold av sukker « Contine zaharuri prezente in mod natural

~ ol
NETTOVEKT: 480 g € s ixre e

Protein Bake Mix este ideal pentru a ajuta la prepararea de gustari simple si hranitoare. Cu 0 aroma

neutra, Protein Bake Mix este versatil si poate fi folosit in retete dulci sau sarate. Produs dintr-un amestec de
ingrediente de inalta calitate, inclusiv proteine din zer, pentru o textura usoard si pufoasa, acest mix gata de
folosit in preparate este o alegere inteligentd pentru ca retetele tale preferate sa ofere o nutritie excelenta.
Protein Bake Mix este, de asemenea, bogat in proteine, contine minerale cheie si fibre. Protein Bake Mix nu
contine zahar adaugat, nu contine coloranti artificiali, arome sau indulcitori, este potrivit pentru vegetarieni
si este fard gluten.

MOD RECOMANDAT DE UTILIZARE: Pentru a gdti clatite hranitoare, preincalzeste o tigaie antiaderenta la foc mic.
Amesteca 24 g (3 linguri) de Protein Bake Mix cu 30 ml (2 linguri) de lapte semi-degresat (1,5 % grasime) sau 30 ml (2

bakpulver (bakpulver (dinatriumdifosfat, kaliumvatekarbonat), rismjdl), glutenfritt vetedextrin. Allergirad: Se ingredienser i
fet stil.

INGREDIENSER: Myseproteinkonsentrat (melk), glutenfritt grovmalt havremel, heleggpulver, kalsiumkaseinat (melk),
bakepulver (hevemidler (dinatriumdifosfat, kaliumhydrogenkarbonat), rismel), glutenfritt hvetedekstrin. Allergirad: Se
ingredienser med uthevet tekst.

linguri) de apa. Odata omogenizat, toarna aluatul in mijlocul tigdii si intinde clatitele pana la grosimea dorita. Gateste veg'e;palriganerr ; PP INGREDIENTE: concentrat proteic din zer (lapte), find de ovaz integral féra gluten, praf de ou intreg, cazeinat de calciu
la foc mic timp de 2-3 minute pané cand aluatul devine auriu, apoi intoarce clatita si repetd acest pas pe cealaltd Egnet for (lapte), praf de copt (ageni de afanare (difosfat disodic, carbonat acid de potasiu), faina de orez), dextring de gréu far
parte. Pentru mai multe retete delicioase cu Protein Bake Mix, scaneaza codul QR de mai jos. vegetarianere gluten. Indicatii alergologice: pentru alergeni, verificati ingredientele scrise ingrosat.

A se pastra cu capacul inchis, intr-un loc racoros i uscat. E E p U SERVERINGSFORSLAG Distribueras av » Distribuitor: HERBALIFE INTERNATIONAL LUXEMBOURG 5.3 R.L.

Se garanteaza restituirea banilor in termen de 30 de zile. Acest produs cu o formuld exclusiva = SUGESTIE DE SERVIRE 16 Avenue de a Gare, L-1610 Luxembourg

este disponibil doar prin intermediul Distribuitorilor Independenti Herbalife. S \

Protein %ake Mix, Pueiré pentru prepararea gustarilor swmpple i hranitoare Utan tillsatt Importert og distribuert av: HERBAIIFEINTERNATIONAL LUXEMBOURG 5.4 R.L.
' i ' socker /o HERBALIFE NORWAY PRODUCTS AS

Ase consuma, de preferintd, inainte de si numar lot: A se vedea pe ambalaj Uten tilsatt Martin Linges vei 25, 1364 Fornebu
sukker N

! |
G R E U TATE N ETA . 48 O e Scaneaza codul QR — 75\ Reprezentat in Romania de: HERBALIFE RO S.R.L., Strada Arhitect Louis Blanc nr. 1
. g pentru mai multe detalii H etaj 7, sector 1, Bucuresti, Romania, cod postal 011751 ©2025 HERBALIFE
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